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GRILLO DOP - BIANCO DI STELLE
Rebsorte: Grillo 100%
Alk. Vol.%: 12,5
m Jahrgang: 2025
o 3,,3,1659,,85;‘;351 Restzucker g/1: 4,0
Sduregehalt g/1: 6,0
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Region: Sizilien
S Anbaugebiet: Rebflichen in der Provinz Trapani

Flaschengrofde: 750ml

EIGENSCHAFTEN

Weinbereitung: Kaltvergarung in Stahltanks
Ertrag pro Hektar: 12000kg
Farbe: Helles, glanzendes Strohgelb mit griinlichen Spiegelungen

Bouquet: Frisch, mit besonderen Noten von Zitrusfriichten, Friichten und
Rosmarin

Geschmack: Weich, ausgewogen und frisch

SPEISEEMPFEHLUNG

Perfekt zu Suppen, jeglicher Art von Fischgerichten und hellem Fleisch.

Serviertemperatur 8°C

Cantine Andreas Mazzei — Alibrianza srl
Contact details: info@alibrianza.it / www.andreasmazzei.it
Tel. +39 039 9202121
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TECHNISCHE ANGABEN / PALETTISIERUNG

Grof3e 750ml:
Artikel-Nr.

GTIN-13 Flasche
GTIN-13 Karton
Verschluss
Flaschen/Karton
Palettengrofie
Kartons/Lage
Kartons/Palette
Kg/Karton
Kg/Palette

Enthalt Sulfite
GVO frei
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V01019A
8017868003854
8017868004769

Korken

6 Flaschen
80x120cm
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